ingredienserna och en passion fér smakrik matlagning.
Upptdck nya favoriter och klassiker, alla skapade for att erbjuda
en minnesvdrd matupplevelse. Kom och njut av en kvill fylld av smak och kultur.

Chez Meza, Vdra rdtter skapas med de finaste

Vilkommen till




AAvsima smeny

(Minst 2 personer av samma sort meny)
Ldir kdnna det libanesiska kéket med Chez Meza. Luta er tillbaka och lat kocken vdlja fritt fran menyn.
Vi garanterar en smakrik upplevelse!

AVSMAKNINGSMENY 1
16 Kalla och varma meza rditter
399:-/p.p
AVSMAKNINGSMENY 2

16 Kalla och varma meza rditter med grillmix
& kockens val av desert

499:-/p.p
AVSMAKNINGSMENY 3

En lyxigare samling av 18 kalla och varma
smariditter, kompletterad med mix grill &
kockens val av dessert

599:-/p.p

Menyn dr utformad for att delas och serveras till minst tva personer,
Viinligen notera: Alla grillrdtter kan serveras med potatis,
ris eller bulgur. Viilj din favorit ndr du bestiller.
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HOMMUS

Krdmig réra gjord pa mixade kikdrtor,
tahini, citron och vitlok.

BABA GHANOUJ

Rostad aubergineréra blandad med
tahini, citron och vitlok.

LABNEH BEL TOUM

Krdmig yoghurtost smaksatt med vitlok och mynta.

SHANKLISH

Fdrskostbollar rullade i zaatar och orter,
serverade med tomat, l6k och olivolja.
MHAMMARA

En smakrik paprikaréra blandad med
valnétter och kryddor.

WARAK INAB

Vinbladsdolmar fyllda med ris, tomat,
persilja och kryddor.
TABBOULEH

En frdsch sallad med persilja, mynta,
tomat, bulgur och l6k, smaksatt med
citron och olivolja.

VITLOKSBROD

Vitlok, smor, brod

TARATOR DE JEJ *

Kycklingfilé i en krdmig tahinisds smaksatt
med citron och vitlok.

FATOUSH

Klassisk libanesisk sallad med krispigt
pitabréd, granatdpple, tomat, gurka

och mynta, smaksatt med sumak,
granatdppelsirap och citron.

OLIVSALLAD
Oliver, paprika, rédlék och kryddor.

BASTERMA*

Tunt skivad torkad oxfilé, kryddad med
aromatiska kryddor.

KEBBE NAJE

Rabiff pa oxrulle och bulgur, serverad
med firsk mynta.

CREAM TOUM
Kryddade oliver

ARTISHOKI

Marinerade krondrtskockor serverade
med citron och olivolja.

OSTBRICKA

Tre utvalda franska ostar, med fikonmarmelad

& vindruvor

95:-

95:-

95:-

85:-

95:-

95:-

109:--

79:-

95.-

109--

95:-
129:-

169:-

90:-
109:-

245:-




‘Varma <Mez,

FATAYER * 99:-
Spenatfyllda piroger kryddade med lok, citron och olivolja.
BATATA HARRA * 99:-
Stekta kryddiga potatisbitar med

vitlok, persilja och chili.

RAKAKAT* 105:-
Friterade filodegsrullar fyllda med ost och orter.

SAMBOSEK * 99:- i
Smuad friterade piroger fyllda med kéttfirs och l6k. 11§
HALLOUMI 119:-

Friterad halloumi med ruccola, tomat,

valnétter och honung.

KEBBE TRABOLSIE * 125:-
Friterade bulgur- och kéttbollar fyllda

med pinjenétter och lok.

FALAFELSALLAD 95:- ' )

- ——

e P

f
Krispiga falafelbollar med frdsch sallad E
tomat & tahinasds 109:- i
SAFAD i
Blamusslor tillagade i en aromatisk Mt
buljong med vitlok, citron och firska orter. :
KIBBE TRABOLSIE BETROOT 125- | |{EA))
Sot friterad rédbetor & bulgur med kott, R
I6k & pinjendétter i !‘

JAWANEH MESHWIE * 1m9:- i}
Grillade kycklingvingar smaksatta med IR
citron, vitlok och chili. : i {

i
1

SOJOK * 19:- ||
Kryddig libanesisk korv stekt med tomat, iy
paprika och champinjoner. il “
ZAHRA MOUKLIEH 19:- || ‘ |
Friterad blomkadl serverad med 1 ] i
tahinisds och firska orter. I
LISANAT GHANAM 95:- |
Mort lamm-tunga serverad i en smakrik

tomat- och vitlokssas.

HOMMUS BEL LAHME 109--
Krdmig rora gjord pa mixade kikdrtor, tahini,

citron och vitlok, toppad med saftigt stekt lammkaott.
KRAYDES MOUKLIEH * 149:-
Stekta rdikor serverade med koriander

och en syrlig citron-, chili och vitlokssas.

MARIA TACOS 129:-
Grillad pita, kryddad med libanesiska kryddor

mort notfdrs/hégrev. Serveras med cream toum.

CALAMARI 129:-
Friterade bldckfiskringar serverade med en vitlokssds.
SCAMPI 109:-

Friterade torpedridkor serveras med vitlokssds



Grill ‘Ratter

SHISH TAOUK 239:-

Grillad kycklingspett marinerade i vitlok

och kryddor, serverad med frdisch sallad,

och treroror.

SHISH KAFTA 239:-
Grillad hégrevsfirsspett kryddade med

persilja och 16k, serverade med fréisch

sallad och tre roror.

KASTALETTA GHANAM 339:-
Grillad lammracks marinerade i

aromatiska kryddor, serveras med

frdsch sallad och tre réror.

LAHME MESHWIE 329:-
Grillad oxfile marinerade i

orientaliska kryddor, serverad med

frdsch sallad och tre réror.

MESHWIE MCHAKAL 399:-
Grillad lamrack, oxfile, kycklingfile

och néttfirsspett, serverad med frésch

sallad och tre roror.

KRAYDES MESHWIE 275:-
Grillade tigerrdkor pa spett marinerade i

aromatiska kryddor, serverad med frésch

sallad och tre réror

Medelhavsfisk fylld med orter, lime, tomat

och chili, serverad med tahini,

vitlokscreme och skirat smor.

LAMMFILE 269:-
Grillad lammfile marinerade i

orientaliska kryddor, serveras med

frésch sallad och tre réror.

/' SALAMON 275:-
Grillade laxfile marinerade i

aromatiska kryddor, serverad med frésch

sallad och tre réror

LAHMET ENTRECOTE 329:-
Grillad entrecote serveras med frisch

sallad & treréror

VEGAN TALLRIK 245:-

Friterad halloumi, falafel, fatayer, rakakat.
Serveras med vitlokscréeme & lebneh

AJAJ AL BAHER 295 ! \
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Kalla Drycker Varma Drycker
» (. PEPSI 45:- KAFFE/TE 45:-
PEPSI MAX 45:- CAPPUCCINO 49:-
ZINGO 45:- ESPRESSO 39:-
7UP 45:- DUBBEL ESPRESSO 49:-
BUBBELVATTEN 45:- CAFE LATTE 49:-
BUBBELVATTEN CITRON 45:- VARM CHOKLAD 49:-
REDBULL 49:- MYNTATE 55:-
FESTIS / SMAKIS 39:-
ALKHOLFRI OL 49:-
ALKOHOLFRI DRINK 99:-
R ATART ST Y 2 e VL LT ARE M AR AR L
I el A A AL
Dessert
BAKILAVA 89:-
Krispig baklava bit.
KNAFEH 99:-
Smordegsbakelse fylld med ost, smaksatt med rosenvatten.
BAKILAVA O BOUZA 99:-
Krispig baklava med vanilj glass. :
KATAJEF O BOUZA 99:- HL
111411 Friterade valnétsfylld pannkaka i sockerlag, \ '\ ‘
il serverade med vanilj glass.
FRITERAD CAMEMBERT 99:- IR
Med glass och hjortonsylt 'H“"\' | \_", I
DAGENS GLASS 69:- \

Frdga personalen




4 c\}

6cl A4cl

MOJITO 159 139:-
Rom, Sodavatten, sockerlag,
lime, Mynta q ]l
g nl{gi IL{nB;JIExcEc ) 149:- 129:- GLAS  FLASKA
GIN & TONIC 159  139- HUSETS VITA 105:-  455-
Gin, tonic, garneras med citron C HATEAU KS 'ARA 129-- 599-.
VODKA REDBULL 159 139:- BLANC DE BLANCS (Libanon)
Vodka, redbull graneras Friskt & torrt vin med tydlig citrus och meralitet
med citron/lime |
WHITE RUSSIAN 149- 129- Lol a2 .
Vodka, Kahlua, Mjélk {2 () ‘I{OQ(\fl
APEROL SPRITZ  159- 139- e« ¢ / o
Prosecco, Aperol, Soslavatten, E v v H US ETS R O D A 105-- 455:-
graneras med apelsin € > € f‘

el KSARA RESERVE 129~ 455-

’,‘ l{] NI ; [ 1y ;‘K;f.'f' DU COUVENT (Libanon)

1) g Fylligt, kraftigt & morkfruktigt vin med inslag
g av br, fat & choklad

\ A ¢
s
O / r \ ;\ -~ CHATEAU ITALIENSK 999:-
d \ : ~

CHATEAU KSARA 999:-

i1l FATOL 69 |

gj,;? /| ALMAZA ssci . (ROS‘Q Vi }C

/f [ ALMAZA MEXICAN 30cL 99-- 16 ROSE HUSETS 105-  455--
i ERIKSBERG socL 89- WiiiOM Y cAVA 105- 455~

| FALCON soct g9 1| -@’

BROOKLYN EAST IPA 33cL 79- ’ = WA

WEIHNSTEPHANER 99 [iHlbil /\

A8 .! { ﬁ \ | |
i If - ]}’ :“ \ @
[l somcewe™ R MR aKE ' raly

v. § !1 A 1| i 4cl 6cl
- 1;516]:1/ EBfil(iC 33CL ZZ-' Y bl . é KSARAK 145-  189-
i I N | A ki '

CALRSBERG HOF 33cL 69 |||Il/ B ;gg% KI 145'. 189'.
CARLSBERG EXPORT sscL 69 ||| | /| | (T
MARIESTADS EXPORT 3scis9- |||\ [ & S el

‘Whiskey

6cl
CHIVAS REGAL 189:-
N 12dr
JOHNNIE WALKER 189:-
Red Label

JOHNNIE WALKER 189:-
Black Label.

\ 1WA
LIRS
1
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11
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Thank you for visiting.

Tack for besoket.



